
 

Facebook  
@LTHLeCorbusier 

 
 

Instagram 
lycee_hotelier_soissons 

 

 
 

A l’accueil du Lycée des  
Métiers Le Corbusier 

ou 
Par téléphone au 
03.23.73.06.06  

(A partir de 13h00) 

 

www.lecorbusier-
soissons.ac-amiens.fr 

 
 

POUR RESERVER 

 

Le prix des menus varie selon les produits 
utilisés, le nombre de plats et la formule 
boissons comprises ou non. 
 
Vérifiez  les tarifs indiqués sur chaque  
menu du programme avant de réserver. 
 

Extrait du B.O. du 23/11/95 
Les éventuels différentiels tarifaires avec la pro-
fession de même que les éventuels variations 
qualitatives s’expliquent par le caractère pure-
ment pédagogique de ce restaurant d’applica-
tion. Les prix demandés n’intègrent en effet pas 
les charges auxquelles sont soumises les entre-
prises commerciales de restauration et ne peu-
vent donc correspondre aux tarifs pratiqués par 
les restaurants privés. 

NOUS SUIVRE LES MENUS EN LIGNE 

HB BC 

Prix hors  
boissons 

Prix boissons  
comprises 

POLITIQUE TARIFAIRE BIEN LIRE LES MENUS 

Repas  
du midi 

Repas  
du soir 

> Avec ou sans boissons 

> Midi ou Soir 

La veille de votre réservation, le lycée des Métiers Le Corbusier de Soissons prendra contact avec vous 
pour confirmer votre réservation. 
Pour des raisons pédagogiques, nous ne pouvons garantir votre réservation.  
Absences, projets, convocations…peuvent être la cause d’annulation de réservation. 

CONFIRMATION DE RESERVATION 

LES HORAIRES D’ARRIVEE 

> Midi : entre 12h00 et 12h15 
> Soir : entre 19h00 et 19h15 

PLAN VIGIPIRATE 

Jusqu’à nouvel ordre, l’accès au restaurant ne se fera plus par 
le « petit portillon » mais par l’entrée principale des élèves. 
Pour les repas du midi, un interphone permettra à l’accueil de 
vous ouvrir. 
Pour les repas du soir, un personnel du lycée assurera l’ouver-
ture de l’accès entre 19h00 et 19h15. Merci donc de respecter 
les horaires d’arrivée afin d’assurer la sécurité de tous. 



 

MENUS DU 13/05/24 AU 17/05/24 

LUNDI 
13 
MAI 

MARDI 
14 
MAI 

MERCREDI 
15 
MAI 

JEUDI 
16 
MAI 

VENDREDI 
17 
MAI 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

 
MENU EXAMEN 

BAC PROFESSIONNEL                                                                                                            
 

Tables de 2 et 4 couverts 
 
 

Le menu (entrée / plat / fromages / dessert) 
ne peut pas vous être communiqué à l’avance. 

 
Les examens constituent un moment important 

pour nos élèves, nous vous remercions par 
avance pour votre présence.                                                                                 

SOIRÉE DES ÎLES 
 

Honolulu punch maison 
& 

Samoussa et accras de morue 
• • • 

Poissons marinés Tahitien, achard de légumes 
• • • 

Massalé de volaille fermière,  
riz madras et rougail de tomates 

• • • 
Assiette folle exotique 

 
 

Soirée spéciale destinée au financement  
d’un projet de la classe de 2 STHR 

30 €  
BC 

15 €  
HB 

RESTAURANTS FERMÉS RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 



 

MENUS DU 20/05/24 AU 24/05/24 

LUNDI 
20 
MAI 

MARDI 
21 
MAI 

MERCREDI 
22 
MAI 

JEUDI 
23 
MAI 

VENDREDI 
24 
MAI 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

Melon au jambon et Porto 

• • • 

Darne de saumon pochée,  

compotée de fenouil, pommes persillées,  

beurre blanc à l’anis safrané 

• • • 

Tartelette aux fraises,  
crème diplomate vanillée 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

 

 

MENU EXAMEN 
BAC PROFESSIONNEL                                                                                                            

 
Tables de 2 et 4 couverts 

 
Le menu (entrée / plat / fromages / dessert) 

ne peut pas vous être communiqué à l’avance. 
 

Les examens constituent un moment important 
pour nos élèves, nous vous remercions par 

avance pour votre présence.                                                                                 

SOIRÉE BLACK & WHITE 
 

Cocktail Black Berry 
& 

Saint Jacques marinée,  
mousseline de chou-fleur aux olives 

• • • 
Dos de cabillaud en croûte,  

risotto « black & white » aux fruits de mer,  
émulsion et crème réduite 

• • • 
Suprême de volaille poché,  
cromesquis au sésame noir,  

mousseline de pommes de terre « façon aligot »                                     
• • • 

Gourmandise chocolatée  
 

Soirée spéciale destinée au financement  
d’un projet de la classe de 2 STHR 

15 €  
HB 

 

MENU EXAMEN 
BAC PROFESSIONNEL                                                                                                            

 
Tables de 2 et 4 couverts 

 
Le menu (entrée / plat / fromages / dessert) 

ne peut pas vous être communiqué à l’avance. 
 

Les examens constituent un moment important 
pour nos élèves, nous vous remercions par 

avance pour votre présence.                                                                                 

15 €  
HB 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

30 €  
BC 

15 €  
HB 



 

MENUS DU 27/05/24 AU 31/05/24 

LUNDI 
27 
MAI 

MARDI 
28 
MAI 

MERCREDI 
29 
MAI 

JEUDI 
30 
MAI 

VENDREDI 
31 
MAI 

 

Salade de gésiers  

et foies de volaille 

• • • 

Filet mignon de porc rôti, pommes Darphin,  
légumes croquants et sauce au poivre 

• • • 

Plateau de fromages 

• • • 

Dôme chocolat et fruits rouges, sauce chocolat 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS RESTAURANTS FERMÉS 

 

MENU EXAMEN 
BTS                                                                                                                  

 
Tables de 2 et 4 couverts 

 
Le menu et la thématique (repas assis, cocktail 

déjeunatoire, buffet….) ne peuvent pas vous 
être communiqués à l’avance. 

 
Les examens constituent un moment important 

pour nos élèves, nous vous remercions par 
avance pour votre présence.                                                                                 

15 €  
HB 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

MENU EXAMEN 
BTS                                                                                                                  

 
Tables de 4 couverts 

 
Le menu et la thématique (repas assis, cocktail 

déjeunatoire, buffet….) ne peuvent pas vous 
être communiqués à l’avance. 

 
Les examens constituent un moment important 

pour nos élèves, nous vous remercions par 
avance pour votre présence.                                                              

15 €  
HB 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

17.5 €  
HB 



 

MENUS DU 03/06/24 AU 07/06/24 

LUNDI 
03 

JUIN 

MARDI 
04 

JUIN 

MERCREDI 
05 

JUIN 

JEUDI 
06 

JUIN 

VENDREDI 
07 

JUIN 

 

 

 

Gaspacho Andalou 

• • • 

 Cordon bleu maison, 

gratin de courgettes 

• • • 

Crème brulée et fraises 

Salade de gésiers  

et foies de volaille 

• • • 

Filet mignon de porc rôti,  
pommes Darphin,  

légumes croquants et sauce au poivre 

• • • 

Plateau de fromages 

• • • 

Dôme chocolat et fruits rouges,  

sauce chocolat 

 

RESTAURANTS 

FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS RESTAURANTS FERMÉS 

 

Gnocchis au jambon  

à la florentine  

• • • 

Cordon bleu maison, 

spaghettis façon napolitaine 

• • • 

Ile flottante 

RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

RESTAURANTS FERMÉS 

 

RESTAURANTS FERMÉS 

15 €  
HB 

17.5 €  
HB 

15 €  
HB 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert = 12 € 
Entrée/Plat/Dessert = 15 € 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert = 12 € 
Entrée/Plat/Dessert = 15 € 


